
                                              

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Press Release          2011 年 5 月 

                           株式会社 ごっつお便                                      

お好きな味を、お好きなときに。あの人の思いのまま。 

ごっつお便は「贈られた人が選べる」ギフトです。 

贈り先さまにカタログからお好きな商品をお選び頂き、ご希望の指定日に商品をお届け致します。 

先さまの好みをあれこれ考え、いつお届けをしてよいかなどの心配もいりません。 

また、ごっつお便のお申込みハガキには使用期限はございませんので、いつでもお申込みが可能です。 

ご予算に応じて S コース（3,675 円）・A コース（5,250 円）・B コース（8,400 円）・C コース（10,500 円）・ 

D コース（21,000 円）・E コース（31,500 円）の 6 コースからお選びいただけます。 

 

 

 

■全国のそごう・西武お中元ギフトセンターまたは食品ギフトサロンでお求め頂けます。 

☆お中元・お歳暮ギフトセンターランキングでも、上位にランキングされる人気アイテムです☆ 

☆1 位 ごっつお便 A コース 

☆2 位 アサヒスーパードライ 

☆3 位 ごっつお便 C コース 

☆4 位 マイスター山野井 

炭焼き焼豚とホワイトロースハムセット 

☆5 位 伊藤ハム 伝承の響ハム詰合せ 

（2010 年 12 月そごう・西武ギフトセンター調べ） 

 

☆1 位 鹿児島／炭焼き黒豚焼豚（A コース） 

☆2 位 新潟／南魚沼産こしひかり（C コース） 

☆3 位 モリタ屋／サーロインステーキ（C コース） 

☆4 位 黒毛和牛すき焼き用（A コース） 

☆5 位 静岡／浜名湖うなぎ蒲焼（A コース） 

 

（2011 年 12 月ごっつお便調べ） 

 

＜2010 年お歳暮ギフトセンター人気ランキング＞ 

 

＜2010 年ごっつお便単品人気ランキング＞ 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

写真＜商品番号 B-143＞ 

イベリコ生ハム・ベジョータ詰合せ 

 

たっぷりのドングリがおいしさの秘密です。 

創業 120 年。3 世代に渡り受け継がれてきた製法により、生ハム

などの加工品を作るスペインのモンタラス社。 

「ハモン・イベリコ」とは、イベリア種の豚から作られる生ハム

のこと。中でも、ドングリを主な餌として育つ豚の中から認定さ

れ「ベジョータ」と名付けられた豚から作る「ハモン・イベリコ・

ベジョータ」は、生産数が少なく希少な味わいを誇ります。長期

熟成によりきめ細やかになる、霜降り状の脂肪が口の中で溶け、

豚本来の旨みも濃厚。 

粗挽きしたイベリコ・ベジョータを使用したサラミや、少し酸味

の効いたチョリソとともに、きっとやみつきになる味わいです。 

 

 

 

 

 

 

写真<商品番号 E-341 >  

水車精米 特別栽培 

魚沼産こしひかり頒布（3 回） 

 

昔ながらの水車精米がお米の旨みを保ちます。 

毎年冬には 2 メートル以上の積雪がある、日本有数の豪雪 

地帯・新潟県魚沼。この雪深い地域は、優れたお米をさらに

美味しくする環境でもありました。 

「水車精米 特別栽培 魚沼産こしひかり」は、約 700 トン 

もの雪を積み上げた雪蔵倉庫にて超低温保管された玄米を、

ゆっくりと回る直径3メートルの水車による杵と臼で半日以

上かけるどうづき精米で作り上げたお米。通常の機械精米の

お米にない独特の柔らかな甘みがあります。 

また、ゆっくりと精米することで、糖に含まれる旨みや甘み

がお米にしみ渡っていくのです。 

豪雪地帯と人々の知恵が生んだコシヒカリは、ふっくらと 

甘く、どこか懐かしい。家族の笑顔を誘うおいしさです。 

 

 

 

 

 

【 2011 年度 新登場商品のご紹介 】 

 

  



 

 

 

そごう・西武お中元カタログ掲載お取り寄せ商品 

各コース掲載の 15 アイテムを直接先さまへお届けいたします。 

 

【商品の一例】 

 

 

 

【商品番号 F-144-422（PA-5）】 

神戸 4 人のパティシエアイス 

マンゴーなどを使ったデザート感覚のアイスと、 

ふんわるサクッとしたシューアイスです。 

【商品番号 F-144-270（SU-80）】 

滋賀「西友」うなぎ炭火焼蒲焼 

永年受け継がれてきたたれを使い、蒸さずに炭火で香

ばしく焼きあげたうなぎ蒲焼です。 

【商品番号 F-144-322（LJ-6）】 

長野「信州油屋清右衛門」りんごジュース 

蜜がたっぷり入った長野産サンふじをそのまま搾り

ました。さわやかな酸味と密の甘味が楽しめます。 

 

 

商品の詳細は、そごう・西武の バナーをクリックしてご覧ください。 


